
06 80 11 87 67 

06 80 11 87 67
43 bis avenue de la vallée des Baux

13520 Maussane les Alpilles

www.maisonallard.fr
contact@maisonallard.fr

Délai de commande : 48 heures minimum

N o t r e  C a r t e  T r a i t e u r
P r i n t e m p s - é t é   

D ’ a v r i l
à  s e p t e m b r e  2 0 2 6

E v è n e m e n t s ,  s é m i n a i r e s  e t  r e p a s  d ’ e n t r e p r i s e s



Verrines et bouchées

Œuf mayonnaise harissa fumé                                                                      2.50 €
Mini croque truffé                                                                                              2.5 €
Mini croque des Alpilles : chèvre, tomates séchées, confiture d’olive           2.5 €
Mini croque façon asiatique : poulet, emmental, carotte, soja                     2.5 €
Mini croque veggie : houmous, aubergine, tomates séchées et roquette     2.5 €
Focaccia à l’ail, tartare de tomates et crottin de chèvre râpé                         3 €
Tartare de concombre, tomates séchées, féta, menthe et sésame                  3 €

  BouchéesBouchées       Bouchées   

 Navettes
Façon pissaladière aux mélets de Provence                                                                   2, 50 €
Saucisson de bellota ibérique truffé, manchego                                                            2,50 €
Saumon fumé, façon gravlax                                                                                                  3 €
Foie gras maison, confiture d’oignons et sel fumé                                          3 € 
Médaillon de homard, mayonnaise truffée                                                     4 €

                                           

Salées (10 pièces minimum par bouchée)

Sucrées 2 € /pièce( 10 pièces minimum par bouchée)

Mini baba ganache aux fruits rouges   
Mini royal au chocolat                                           
Verrine triffle mangue, éclat de meringue
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Délai de commande : 4 jours ouvrés
minimum



Plats
Poulet miel gingembre, riz aux petits pois
Salade de pommes de terre, saumon fumée et yaourt aux herbes
Effiloché de porc confit à l’ail, légumes grillées
Lasagnes d’été aux légumes grillés 
Caponata et oeuf mollet

Menu à 22€Menu à 22€Menu à 22€

 Entrées
Tortilla oignons confit, poivron et harissa 
Taboulé classique
Salade, poivron, tomates cerises, sauce vierge citronné                            

Buffet froid (2 entrées + 2 plats + 2
desserts au choix)

Fromage blanc au miel des Alpilles
Crème dessert citron et éclat de meringue
Riz au lait aux amandes grillées

Desserts
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( couverts, serviette et pain inclus ) 



Plats
Vitello tonato de veau et crudités
Boeuf tigre qui pleure, riz aux légumes
Brochette de poulet, sauce chimichuri et pommes de terre rôties
Saumon mi-cuit à la citronnelle et courgettes grillées

Menu à 27€Menu à 27€Menu à 27€

 Entrée
Flan de courgette au basilic, sauce tomate
Cake aux olives et romarin
Aubergines teriyaki
Taboulé de chou-fleur aux agrumes au miso et soja 

                                           

Buffet froid (2 entrées + 2 plats + 2
desserts au choix)

Royal au chocolat
Moelleux à la fleur d’oranger
Fromage blanc, fraises fraiches et coulis

Desserts
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Plats
Poulet à la crème de féta, tomates confites, grenailles sautées
Moussaka
Boeuf aux oignons, nouilles
Dos de lieu noir, coulis de poivron grillés et riz de Camargue
Aubergines à la parmesane

Menu à 37€Menu à 37€Menu à 37€

 Entrée
Taboulé revisité citron confit et coriandre
Croque monsieur truffé
Salade de pois chiches, boulghour et aubergines grillées sauce tahini
sésame
Pissaladière
Gaspacho                                           

3 Entrées froides + 2 plats chaud + 2
desserts au choix

Flan à la vanille maison
Assortiment de 3 macarons
Fraisier
Cheescake chocolat blanc vanille et fruit du moment

Desserts

( couverts, serviette et pain inclus ) 
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