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MAISON ALLARD

§PICERIE FINE Salées (10 piéces minimum par bouchée)

Navettes
e Facon pissaladiére aux mélets de Provence 2 50€
e Saucisson de bellota ibérique truffé, manchego 250€
e Saumon fumé, facon gravlax 3€
e Foie gras maison, oignons confits et sel fumé 3€
e Meédaillon de homard, mayonnaise truffée 4€

Verrines et bouchées

e (uf mayonnaise harissa fumé 250€
e Mini croque truffé 25€
e Mini croque des Alpilles : chévre, tomates séchées, confiture d’olive 25€
e Mini croque facon asiatique : poulet, enmental, carotte, sauce soja 25€
e Mini croque veggie : houmous, aubergine, tomates séchées et roquette 2.5 €
e Focaccia a l'ail, tartare de tomates et crottin de cheévre rapé 3€
e Tartare de concombre, tomates séchées, féta menthe sésame 3€

Sucrées 2 € /piéce( 10 piéces minimum par bouchée)

e Mini baba ganache aux fruits rouges
e Mini royal au chocolat
o Verrine triffle mangue, éclat de meringue

www.maisonallard.fr Délai de commande : 48 heures minimum

contact@maisonallard.fr
43 bis avenue de la vallée des Baux

06 80 11 87 67 13520 Maussane les Alpilles
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Planches de charcuteries
[’Ibérique. 2 pers - 23 € / 6 pers —-64 €
Duo de jambon de Bellota, saucisson de Bellota a la truffe, chorizo
de Bellota, lomo de Bellota.
La Favorite 2 pers - 22 € / 6 pers —-60 €
Jambon de Bellota, lomo de Bellota, saucisson de Bellota
truffé, saucisson de taureau Camargue , jambon de
Bayonne affiné
Entrées
LA TARTE TIAN 5€
OU POUR 4 PERSONNES 19€
LA PISSALADIERE MAISON 5€

Pissaladiére de la maison, oignons facon pickles et anchois sur pate brisée

L’ AUBERGINE 9¢€
Involtini d’aubergine grillée, confiture d’olive et chévre frais sur un gaspacho
de tomates maison

GASPACHQOS ET VELOUTES 5¢€
Tomate concombre basilic frais / poivron et creme de balsamique truffée /
velouté de courgettes féta & noisettes, petits pois menthe
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Salades

SALADE THAI 11,90€
Vermicelles de riz, crudités, blanc de volaille, cacahuéte et coriandre

SALADE CESAR 11,90€
Sucrine, filet de poulet mariné et pané, ceuf mollet et sa sauce césar

SALADE DE POULPES 12,90€
Pommes de terre et poulpes en salade sauce gribiche

Végétariens

LES RAVIOLES 12,90 €
Ravioles maison farcies de tomates séchées, courgettes grillées, ricotta,
creme et oignons confits

LE PETIT FARCI 1290 €
Courgette farcie aux légumes grillés, houmous a l’ail noir
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Nos viandes

LE SUPREME DE VOLAILLE 14,90 €

Supréme de volaille rétie, creme de féta et tomates confites, accompagné de
pommes de terre grenailles sautées

LE FILET MIGNON 14,90 €
Fines tranches de filet mignon de porc sauce chimichurri, gratin de courgette
et ail confit

LEVITELLO TONATO 17,90 €
Fines tranches de veau, recouvertes d’une sauce a base de thon, d’anchois et
de jus de citron jaune

Nos poissons

LE LIEU NOIR 14,90 €
Lieu noir roti, sauce a la puttanesca accompagné de linguine

LA POUTARGUE 14,90 €

Risotto au pesto bianco (ail et noix) poutargue rapée de “Maison
Martégale”

LES RAVIOLES 17.90 €
Ravioles de gambas, accompagnées d’une sauce au citron vert et

__d’huile de homard
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Plateaux de fromages

PLATEAUX TRUFFES 2/3 personnes- 400 gr: 34 €

Brie de Meaux, Brillat savarin et 5/6 personnes-1200 gr: 89 €
tomme de Savoie

PLATEAUX CLASSIQUES 2/3 personnes- 400 gr : 23 €

Comté 24 mois, Cantal entre- 5/6 personnes-1200 gr: 69€
deux, Roquefort Papillon, petits

chevres a I’huile d’olive et

Saint-nectaire fermier

Nos desserts maison

TARTELETTE CITRON VERT ET BASILIC 5€

TRIANON AU CHOCOLAT 5€

CHEESECAKE PECHE VERVEINE 5€
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Nous cuisinons sur commande & sur place
Pensez a commander au minimum 48h avant votre retrait a I’épicerie ou
en livraison. Le planning pouvant étre chargé, nous vous conseillons
d’anticiper vos commandes. Certains plats peuvent étre déclinés en plusieurs
formats. Nous consulter.

Conditionnement :
Nos plats sont conditionnés dans des barquettes micro-ondables, passant au
four & recyclables, ou en vaisselle PVC réutilisable. Plats en verre possible
pour un minimum de 6 personnes.

Conditions de livraison :
La livraison est possible sur les communes environnantes sous réserve des
disponibilités de notre équipe. Tous les produits en stock a I’épicerie sont
livrables.
A consulter sur notre site internet.

En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez nous contacter. Nos produits
doivent étre conservés au réfrigérateur.
Les tarifs sont affichés TTC avec une TVA a 5.5%

HORAIRES D’OUVERTURE

Mardi : 9h30 - 19h00
Mercredi: 9h30 - 19h00
Jeudi : 9h30 - 19h00
Vendredi : 9h30 - 19h00
Samedi : 9h30 - 19h00
Dimanche 9h30 - 12h30 (a partir du 3 mai)
Lundi fermé
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www.maisonallard.fr
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